CARTE DES METS

MENU DU MARCHE
Disponible de 12h a 14h
Available from 12pm to 2pm

Entrée / Plat / Dessert 39€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert 32€

Starter / Main Course / Dessert 39€
Starter / Main Course or Main Course / Dessert 32€

ENTREES
STARTERS

Poulpe mariné, sauce vierge d'ananas, petits légumes et parfum de menthe
Marinated octopus, pineapple virgin sauce, small vegetables and mint scent

Euf parfait, velouté de légumes verts et émulsion de champignons
Perfect egg, Vegetable soup and mushroom emulsion

PLATS
MAIN COURSES

Filet de canette laqué a I'orange et sa purée de patate douce
Orange glazed duckling fillet with sweet potato puree

Filet de cabillaud avec son riz aux petits légumes et son beurre blanc
Cod fillet with vegetable rice and beurre blanc

DOUCEURS
SWEET COURSES

Financier noisette, pomme facon tatin et créme tonka
Hazelnut financier, apple tatin and tonka cream

Tartelette agrumes déstructurée
Unstructured citrus tartlet

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer auprés de notre responsable de salle.
Origine des viandes : France, Union européenne et Argentine. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.
Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the mditre d'hétel. Origin of the meat : France,
European Union and Argentina. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



